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SALON GASTRONOMIA

Las ideas copan el
menu de Alimentaria

Los productos originales buscan atraer negocio

AlbaSerrano
Barcelona

os productos llamati-

vosy originales seim-

ponen como reclamo

para los restaurado-
res, que se estan haciendo no-
tar més que nunca en Alimen-
taria. El salon gastronémico
abri6 ayer sus puertasen el re-
cinto de Gran Via de Fira de
Barcelona, donde se celebrara
hasta el viernes.

Este ano, los distribuidores
y propietarios de restaurantes
empezaron a pasar por los ex-
positores “més temprano”,
seglin Juan Sanchez, de la
empresa de pizzas Dr. Oetker.
Para él, estas visitas constitu-
yen una oportunidad en una
edicion con “paso de gente,
pero poco negocio”. Por con-
tra, Angel Alvarez, de la Bo-
dega del Palacio de los Fron-
taura, ayer ya habia cerrado
varios tratos con restaurado-
res que “sabenlo que buscan”.
Por su parte, Oliver Balteo, co-
cinero de CBG, opina que Ali-
mentaria sirve “mas para dar
a conocer productos que para
hacer negocios”. Con su expo-
sitor lleno, para Balteo la feria
es un “éxito”, aunque no todos
los estands estaban tan concu-
rridos como el suyo.

A pesar de que en esta edi-
ci6n hay menos expositores, el
gentio que ayer intentaba con-
seguir su entrada para el salon
abarroté durante buena parte
de la manana el vestibulo del
recinto de Gran Via. Laslargas
colas desembocaron en silbi-
dos y apretones, molestias in-
necesarias para acceder a
unos pabellones por los que se
podia andar sin agobios.

Los manjares mas llamativos

Desde un practico pan con
chorizo incorporado o una
bebida isotdpica sin cafeina
hasta unas curiosas lon-
chas de jamon concurryo

QUADRELLIDE CACAO.

Pasta fresca de cacao
rellena de naranja confitada
y ricotta que sirven tanto ca-
liente como fria en el expo-
sitor de CBG, empresa que
importa productos italianos.

PAN DE CERVEZA. San

Miguel apuesta por este
peculiar pan que ha elabo-
rado conjuntamente con el
Gremio de Panaderos de
Lleida a partir de cerveza,
trigo, pasas, malta de ce-
bada, espeltay levadura.

una atrevida salsa de café.
Lo que Alimentaria valora
es laoriginalidad, y algu-
nas de estas propuestas se
van de la feria con premio.

FOIE DE TURRON. Gra-

cias a esta combinacion
de cremade turron de Jijona
y el foie-gras de pato, Mas
Parés se llevo un premio In-
noval por un producto que
puede ser entrante o postre.

MOJITO SIN ALCOHOL.

Rives expone esta crea-
cion en Alimentaria, aunque
fue Eminazero, el primer vi-
no 0,0 del mercado, quien
gano ayer el premio Innoval
de bebidas espirituosas.

QUESO DE CHOCOLATE.

Ademas de este produc-
tofrescoydulce, Ab Ibérica
también expone novedades
€omo su queso vegetariano.
También el Valle de Almodé-
var presenta nuevas moda-
lidades con omega 3y soja.



