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Alimentaria,

expresion de excelencia gastronomica

limentaria, el Salén Internacional de
Agi Alimentacién y Bebidas, se prepara
B de nuevo para convertir Barcelona en
la capital mundial de |a alimentacion. La cita
sera del 22 al 26 de marzo de 2010 en el re-
cinto Gran Via de Fira de Barcelona. En esta
proxima edicién, la decimoctava, Alimentaria
volvera a ser por méritos propios la feria es-
panola mas importante del sector, una de las
mas decisivas en el ambito internacional, y un
auténtico manifiesto a favor de las marcas y
sus atributos, entre los que destaca la calidad
adopta un papel predominante.
Durante su préxima edicién, el salon poten-
ciara especialmente valores estratégicos de
primer nivel para el sector como la innova-
cién y la internacionalizacién, aunque el leit
motiv de Alimentaira 2010 sera la promocién
de las marcas como sinénimo de calidad y ex-
celencia. En Alimentaria, la industria tendra la
oportunidad de explicar por qué sus produc-
tos son diferentes y cuales son sus valores.
En este sentido, la séptima edicién de Innoval,
el area de Innovacioén de Alimentaria, reforza-
ra el compromiso del salén en su apuesta por

la I+D+i y se erigird en el punto de encuentro
entre las marcas y la innovacién. Concebido
como clister de nuevas ideas, Innoval mos-
trara centenares de innovaciones, algunas de
ellas atn en fase de prelanzamiento comer-
cial. Y en torno a la celebracion de Innoval
2010, se celebrara el VIl Foro Internacional
de la Alimentacion, que desvelara qué espera
el consumidor de las marcas y cual es el rol
del fabricante como gestor de marcas.

La oferta ludico-formativa empapara todos
los rincones de Alimentaria 2010. Nuevas
iniciativas vinculadas a sectores emergentes
como el agroturismo o propuestas clasicas
como BCNVanguardia, el Congreso Inter-
nacional de Gastronomia de Barcelona o el
Congreso Internacional de la Dieta Medite-
rranea volveran a situarse en el punto de mira
internacional del sector.

Y es que hace ya mas de tres décadas que
Alimentaria pone el foco del analisis y la re-
flexion sobre los temas candentes del primer
sector industrial del pais. Treinta afios en los
gue han tenido lugar cambios fundamenta-
les en la agroindustria espanola como la in-

ternacicnalizacion, la aparicion de mercados
emergentes, la necesidad de establecer pla-
taformas para acceder a nuevos mercados, el
incremento de la cooperacién internacional y
nuevos modelos de sociedades de comerciali-
zacioén y fabricacién, que han configurado el
paisaje por el que ha transcurrido el salén. Y
desde siempre, atenta al latir de al sociedad,
ha sabido dar respuestas a la creciente pre-
ocupacion de los consumidares por el cuida-
do de su salud y por el disfrute de los mejores
productos de la tierra. Alimentacién Ecolégi-
ca y Premium, una decidida apuesta por los
productores de especialidades alimentarias
de primera calidad, el Congreso Internacional
de Gastronomia de Barcelona -BCNVanguar-
dia-, Taste and Flavours of Spain —que integra
Vinorum, La Espana de los Aceites y La Espa-
fia de los Ibéricos-, y Espana, El Pais de los
100 Quesos; son expresiones que muestran
el complejo y dindmico entramado de acti-
vidades vinculadas con la gastronomia y lo
mejor de nuestra alimentacién. Un variopinto
crisol que nos enorgullece y nos proyecta al
mundo. B
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